—CAFE DES PYRENEES -

AB 11:30 BIS BETRIEBSENDE

CHASLI VOM HEUGEL

v
Tomme Vaudoise Kuhmilch ca.100g 850
La Bousse Kuhmilch ca.100g 9.50
ca.200g 17.00
Ziegenfrischkise im Krdutermantel ca.90g 9.50
Geiss-Brie Ziege, Bio ca. 60g 8.50
ca.120g 15.00
1=~ Alle mit Brot aus Bern serviert
WURSTLI
v
Stiick Chorizo (wWegmiiller, Bern), ca. 60g 7.00
Paarli Chorizo (Wegmiiller, Bern), ca.120g 12.50
Paarli Landjager (Grunder, Bern), ca. 100g 12.50

iz Alle mit Brot aus Bern serviert

BIER VOM FASS

SNACKS & KOMBOS
v

Fiir weitere Angebote fragen Sie nach der kleinen Karte

11:30 - 14:00 / 17:00 - 22:00

WARMES
v
Tagessuppe 8.50
Paarli Schweinswiirstli vom Simperl 11.50
mit kérnigem Senf mit Brot aus Bern serviert
Paarli Weisswiirste 16.50
im Sud mit stissem Senf und warmer Brezel (Deutschland) serviert
klein gross
Tarte Donostia 14.50 24.50
mit Sauerrahm, Tomaten, Rucola, Jamén Serrano (Spanien)
Tarte Saragossa (vegan) 13.50 22.50
mit Olivenol, Antipasti, Zwiebeln, Baumniissen und Rucola
Tarte Toulouse 12,50 21.50
mit Sauerrahm, Cherrytomaten, Zwiebeln, Kése
mit Speck +1.50 +2.50
KALTES
v
Pyris gemischter Blattsalat 9.50
Picanha: Kaltgeschnittener Rindshuftdeckel,
serviert mit Salat und geschwellten Kartoffeln 24.50
Pyri-Plattli, Chés, Fleisch, Antipasti 170g 26.90
Chef-Plattli, wie Pyri-Plattli, aber: 230g 38.50
meh Chés, meh Fleisch, Antipasti
Chas-Plattli 100g 17.00
Auswahl an 5 Késen von Jumi aus Boll
Fleisch-Plattli 100g 2150

Auswahl an 4 aufgeschnittenen Fleischsorten von Jumi aus Boll

= Plattli werden mit Feigensenf, Gschwellti und Brot aus Bern
serviert. Zubereitungszeit bis zu 30 Minuten

‘s het, solang’s het: Alles ist solange erhiltlich, wie es der Vorrat erméglicht. Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt. Wir verwenden aus Uberzeugung Fleisch

v
2.dl 3dl 5dl
Cardinal spezial (5.2 % Vol) 4.30 540 8.00
Pyri Bier Zwickel, 4.60 590 890
Valaisanne (5.4% Vol.)
Zahringer Amber 460 6.00 9.10
Gurten (5.4 % Vol)
Grimbergen Blanche 6.60 10.30
Belgisches Weizen-Ale (6.0% Vol.)
Saisonbier: Weihnachtsbier 460 6.00 9.10
Feldschlésschen (5.5% Vol.)
Guinness Draught % (558 dl, 1 Pint) 10.50
Schwarzbier, Irland (4.2% Vol.)
BIER AUS DER FLASCHE
v
Feldschldsschen alkoholfrei 33dl 5.70
Valaisanne alkoholfrei3-fach gehopft 33dl 720
Biigel Feldschldésschen (4.8 % vol) 5dl 790
Dunkle Perle Feldschldsschen (5.5 % vol) 334l 6.40
Schneider Weisse (5.4 % vol) 5dl 8.50
Flasche Lager (4.8 % vol) 5dl 8.00
BIER - COCKTAIL
v
«Bliiemlete» erfrischend, siiss-herber Sommerdrink 790
Zuschlag Spirituosen zu Bier +4.00
OFFENWEINE
v
Weiss pro 1dl 5dl
Petit Arvine, Rouvinez VS, (Bio) 820 40.00
Epesses Potterat, Cully 6.90 33.50
Verdejo Marqués de Caceres, Spanien 7.30 35.50
Amalaya valle Calchaqui, Argentinien 720 35.00
Rot pro 1dl 5dl
Malbec valle Calchaqui, Argentinien 720 35.00
Goron du Valais, Rouvinez VS 510 24.50
Cotes du Roussillon Villages, H&B
Maury, Frankreich 8.30 40.50
Rioja, Marqués de Caceres, Spanien 6.90 33.50
Tempranillo Finca Antigua, Spanien 6.80 33.00
Rosé pro 1dl 5dl
Rosato, Vin rosé dltalie 570 2750
(Eil de Perdrix, Orsat, Martigny 6.20 30.00
Schaumwein pro 1dl Flasche
Perelada Reserva STARS Cava, Spanien 850 5150
Prosecco di Valdobbiadene, Italien 850 51.50
WASSER MIT & OHNE KOHLENSAURE
v
Wasser mit Kohlensiure 2dl 410
3dl 440
5dl 6.50
11t 10.50
Wasser ohne Kohlenséure 5dl 6.50
Pyriwasser 3dl 2.50

und Brot aus der Schweiz. Die wenigen Ausnahmen und der Fisch sind deklariert. Haben sie Fragen zu Allergenen? Zégern sie nicht uns zu fragen!



—CAFE DES PYRENEES -

KAFFEE MOKA EFTI & WARME GETRANKE

v
Kaffee, Espresso 4.60
Doppelter Espresso 6.70
Schale, Cortado 5.20
Cappuccino 540
Latte Macchiato 6.70
Cafe Freddo doppelter Espresso, Milch, Eis 7.50
Café Pyri mit 2 cl Brandy Soberano, Schlagrahm, Zucker 10.50
Coretto, Carajillo mit 2 cl Spirituose 8.00
Kaffee Luz, Kafi fertig mit 2 cl Batzi 7.50
Tee Rum 2l 850
Holdrio Hagebuttentee mit 2 cl Zwetschgen 8.50
Tee Assam, Verveine, Hagebutte, Pfefferminze, Friichte, Long Jing 470
Milch warm/kalt 2dl 410
Ovo / Schoggi warm/kalt 520
Zuschlag Rahm +1.50
Zuschlag Hafermilch +0.70

APERO, SPIRITUOSEN & LONG DRINKS

SUSSGETRANKE & SAFTE

v

Zama belebende Kriuterlimo aus dem Entlebuch 33dl 6.40
Lola Cola, Lola Bio Limonade Orange 33dl 590
Tom’s Tonic Water das Berner Tonic 2dl 590
Le Tribute Tonic Water das Barcelona Tonic 2dl 6.20
Le Tribute Ginger Beer 2dl 6.20
El Toni Mate, Cucumis Gurkenwasser 33dl 6.40
Tonic, Bitter Lemon, Chinotto, Sanbitter 2dl 5.90
Coca Cola, Coca Cola Zero 33dl 5.50
Rivella rot, blau 33dl 550
Tomatensaft 2.dl 590
Orangensaft 2dl 5.30
«Quid» Traubenbrause alkoholfrei, rosé % 33dl 6.20
Siissmost (auch als Schorle) 3dl 520

5dl 7.50
Marias hausgemachter Eistee 3dl 5.30

5dl 7.70
Rhéziinser Citro 2dl 420

3dl 490

5dl 720

VOM SIRUPIER DE BERNE

v
Holunderbliiten, Bliiemli
oder Cassis (auf Wunsch mit Mineralwasser) 3dl 490
5dl 740
IZ"  auch heiss zu geniessen (ca. 2.5d1)
LIQUEURS

v
Ingwerer Peppe, Bern (24 % Vol) 2cl 7.50
Amaretto (28 % vol) 2c 750
Baileys (7% vol) 2d 750
Jagermeister (35 % vol) 2 750
Sambuca (40 % Vol) 2d 750
Doppelte Portion +4.00

v
Martini bianco (5 % vol), Dos Déus Red (16.5 % Vol.) 4 cl % 750
Campari (25 % Vol), Cynar (165 % Vol.) 4cl 750
Suze (20 %Vol) 4cl 750
Appenzeller 29 % vol) 4cl 750
Fernet Branca (35 % Vol) 4cl 7.50
Averna (29% Vol) 4cl 750
Gespritzter Weisswein 1+1dl 8.00
Campari-, Aperol Spritz, Bitter, Schaumwein, Mineral, Eis 11.50
Hugo, Holunderbliiten, Schaumwein, Zitrone, Minze 11.50
Blanc Cassis 1dl 750
Pastis (45 % Vol) 4cl 9.00
Zwitsch Cider (6 % vol) % 275 cl 8.00
Zuschlag Sussgetréanke pro Flasche +4.30

GIN & TONIC

v
Gin Bombay Sapphire (England, 40 % Vol) 4cl 9.50
Ojo de Agua, Dry Gin Dieter Meier (CH, 43 % Vol) 4l 13.50
Turicum, N° 3 Dry Gin Small Batch (CH, 41.5 % Vol) 4cl 13.50
Gin Mare (Spanien, 42.7 % Vol)) 4cl 13.50
Gin Le Tribute (Spanien, 43 % Vol) 4cl 11.50
G’ Vine, Gin Floraison (Frankreich, 40 % Vol)) 4cl 12.50
Tanqueray, Rangpur Gin (England, 413 % Vol) 4cl 12.50
Berliner Brandstifter (Deutschland, 43.3 % Vol) 4cl 13.50
Zuschlag Tonic (Schweppes, Le Tribute oder Tom'’s),
Ginger Beer Le Tribute +4.00

HOT DRINKS

v
Gliihwein pro Tasse 6.50
Gin Hotic, Gin, Tonic Sirup, Teewasser 13.50
Grogerer, Ingwerer, Holundersirup, Zitronensaft, Teewasser 9.50
Porto Jerez Caliente, Roter Portwein, Sherry, Teewasser 10.50
Hot Negroni, nach dem Pyri-Rezept 13.50

BRANDE
v

Kernobst (40 % Vol.) 2¢l 550
Pfliimli (37.5 % vol) 2cl 550
Kirsch (375 % vol) 2cl 550
Zwetschgen (37.5 % Vol.) 2cl 550
Williams (40 % Vol.) 2¢l 550
Krauter (40 % Vvol) 2cl 550
Marc Brennerei im Schléssli, Twann (42 % Vol.) 2 cl 6.00
Doppelte Portion 4cl +4.00
Quittessenz (Quittenbrand Pyri, 40 % Vol.) 2cl 9.50
Calvados Morin (40 % Vol.) 2cl 850
Vieille Prune Morin (41 % Vol.) 2l 850
Doppelte Portion 4cl +5.50

MENU FRANCAIS/ENGLISH/ESPANOL
v
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SOCIAL MEDIA

v
Folge uns auf www.pyri.ch, ﬁ n oder l@'

facebook

‘s het, solang’s het: Alles ist solange erhiltlich, wie es der Vorrat erméglicht. Alle Preise in Schweizer Franken inklusive 8.1% MwSt. Wir verwenden aus Uberzeugung Fleisch
und Brot aus der Schweiz. Die wenigen Ausnahmen und der Fisch sind deklariert. Haben sie Fragen zu Allergenen? Zégern sie nicht uns zu fragen!



