—CAFE DES PYRENEES -

BAR&RESTAURANT

FLEISCH- & KASEPLATTLI

v
Pyri-Plattli 170g 2350
Chas, Fleisch, Antipasti
Chef-Plattli 230g 3450
meh Chés, meh Fleisch, Antipasti
Chés-Plattli 100g 17.00

Aarewasser, Schlossberger alt, La Bouse Weissschimmel,
Summerhimu Blauschimmel, Abe Rot Rotschmier

Fleisch-Plattli 100g 19.00

«Tschest» gebeizte, getrocknete Rindsbrust, «Saftschinken» saftig
gegarter Teil vom Rinderschinken, «Barner Schiibeli» gerducherte
Unterspalte vom Jungrind, «Speck» Rindsbrust-Speck

Jamon Serrano 80g 19.50
Spanischer Rohschinken vom Schwein

17 Geschnittenes Fleisch und Kise wird mit Gschwelti, Feigensenf

und Brot serviert
WURSTLI
Stiick Chorizo ca. 60g 700
Paarli Chorizo ca. 120g 12.50
Paarli Chiimmi-Landjager 7.00
Paarli Schweinswiirstli vom Simperl mit kérnigem Senf 1050

== Alle mit Brot serviert

Paarli Weisswiirste vom Grunder

12> im Sud mit siissem Senf und warmem Brezel serviert 1550

" Wir verwenden aus Uberzeugung Schweizer Fleisch.
Die wenigen Ausnahmen und der Fisch sind deklariert.



—CAFE DES PYRENEES -

BAR&RESTAURANT

TARTES AUS DEM OFEN

v
klein gross
Tarte Donostia 1250 2250
mit Sauerrahm, Tomaten, Rucola, Jamén Serrano (Spanien)
Tarte Bilbao 1050 19.50
mit Peperoni, Thunfisch (Thailand), Tomaten,
Zwiebeln und Kapern
Tarte Toulouse 1050 19.50
Cherrytomaten, Zwiebeln, Kase
mit Speck +150 +2.50

SUPPE, SALAT & SNACKS

v
Pyris gemischter Blattsalat 9.50
Tagessuppe 850
Marinierte Oliven aus dem Holzzuber prol00g 8.00
Portion Sardinen (Marokko) 88g, mit Brot 850
Laugenbrezel natur 400
Laugenbrezel mit Sauce siisser Senf oder Curry-Mayo 550
Sauce supplement stisser Senf oder Curry-Mayo 150

" Wir verwenden aus Uberzeugung Schweizer Fleisch.
Die wenigen Ausnahmen und der Fisch sind deklariert.

15~ Alle diese Speisen servieren wir téglich von 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:00 bis
22:00 Uhr (Sonntag 12:30 bis 19:00 Uhr). Fiir die Zeit dazwischen und die Zeit
abends bis 30 Minuten vor Betriebsschluss fragen Sie gerne fiir die kleine Karte.



